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 FOOD 

 by Peter Dosot & Team 

 DRINKS 
 by Antonino Mantarro & Team  

 



 

 
 

 

 

 

 

Ermitage Klassiker / les classiques de l'Ermitage 

 

Cesar Salat « Ermitage » 25 

mit Mais-Poulardenbrüstchen  

accompagnée de suprêmes de poularde 

 
Rassiges Rindstatar « Ermitage » 29 

Feines Simmentaler Rindstatar mit Toast 

Tatar de bœuf du Simmental et toast 

 
 

 

 

 

 

Ermitage Barkarte / Carte du bar 

Täglich von 12.00 Uhr bis 23.00 Uhr 

Tous les jours de 12.00h à 23.00h 



 

Best of Lobby Lounge & Bar 

Apero & Zvieri  
Saaner Hobelkäse mit hausgemachten Mixed Pickles 23 

Fromage à rebibes de Saanen et légumes vinaigrés maison 
 
Schönrieder Trockenfleisch mit hausgemachten Mixed Pickels  27 

Viande sechée de Schönried et légumes vinaigrés maison 
 
Saaner Hobelkäse und Schönrieder Trockenfleisch   25 

mit hausgemachten Mixed Pickels 
Fromage à rebibes de Saanen et viande sechée de Schönried 
accompagnés de légumes vinaigrés maison 
  

Condiglione mit Parmaschinken 23 
Feine Blattsalate | Tomaten | Gurken | Taggiasca-Oliven 

Parmaschinken | gehobelter Parmesan | Extra Vergine Olivenöl 

Feuille d'épinard | tomates | concombres | olives Taggiasca 
jambon de Parme | parmesan rappé | huile d'olive extra vergine  
 
Bruschetta “Il Moletto” *ohne Bresaola 21/*18 

Bruschetta-Brot | Mozzarella | Bresaola | Tomatensalat | Basilikum 
Pain bruschetta | mozzarella | bresaola| salade de tomates | basilic 
 

Pastrami Sandwich „ La Rabina“ 25 
Pastrami Beef | 2 Brioche-Brötli | Pesto 

Baby-Lattich | Grilliertes Tomatenkonfit | Parmesan 
Pastrami de bœuf | 2 petites brioches | pesto | laitue | 
confit de tomates grillées | parmesan 
 
Trofie al Pesto  27 

Ligurische Teigwaren | Basilikum Pesto | Parmesan 
Kartoffelwürfel | grüne Bohnen 
Pâtes de Ligurie | pesto de basilic | parmesan 

cubes de pommes de terre | haricots verts 
 

Gulasch    15 
Peperoni | Kartoffeln | Gemüsezwiebel | Ruchbrot 

Poivrons | pommes de terre | oignon jaune | pain bise 
 

 

Selbstgemachtes Eis & feine Sorbets aus 
einheimischen Milchprodukten 
Glaces faites maison et sorbets de 

produits laitiers du terroir 

 

EIS 

GLACES 
 

Vanille | Schokolade | Stracciatella | Mokka | Haselnuss |  

Karamel-Nidletäfeli 

Vanille | chocolat | stracciatella | café | noisette | caramel «bonbon à la 

crème» 

 

SORBET 

SORBETS 
 

Zitrone | Himbeere | Erdbeere | Mango | Passionsfrucht 

Citron | framboise | fraise | mangue | fruit de la passion  

 

 pro Kugel / par boule 6 
   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 

Hausgemachte Coupes 
Nos coupes faites maison 

 

 
 

Coupe Danemark 12 
Vanilleeis mit Schokoladensauce und Schlagrahm 

Glace à la vanille, sauce au chocolat et chantilly 
 

Coupe Jacques 12                  
Zitronensorbet, Erdbeersorbet mit Fruchtsalat und Schlagrahm 

Sorbet au citron, sorbet à la fraise, salade de fruits et chantilly 
 
Gerührter Eiscafé  12 

Aufgeschlagenes Mokkaeis, Kaffee-Granité, Schlagrahm 
Glace moka fouettée, granité de café et chantilly 
 

Coupe Ermitage  12 
Vanilleeis mit heissen Himbeeren und Mandelkrokant 

Glace à la vanille et framboises chaudes sous une tuile d’amandes   
 

 

 
Für unsere Kinder / Pour nos enfants 
 
Coupes Smarties 8 

Vanilleeis mit bunten Smarties und Schlagrahm 
Glace à la vanille accompagnée de Smarties et de chantilly 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Alle Preis in CHF inklusive Mehrwertsteuer 

 Prix en CHF, TVA et service incl.

Deklaration von Fleisch, Fisch, Meeresfrüchten und Fleischerzeugnissen 

 

Schweinefleisch Schweiz 

Kalbfleisch Schweiz 

Rindfleisch Schweiz 

Rindsentrecote / Rindsfilet / Rindshuft Schweiz 

Lammfleisch Neuseeland / Australien 

Wild Österreich 

Pouletbrust / Poularde Schweiz 

Entenbrust Frankreich 

Lachs Norwegen / Schottland 

Tintenfisch Indonesien / Vietnam 

Meeresfrüchte Vietnam 

Riesencrevetten Thailand / Vietnam 

Schinken und Vorderschinken Produktionsland: Schweiz  

Herkunftsland Fleisch: Schweiz 

Rohschinken Produktionsland: Schweiz 

Herkunftsland Fleisch: Schweiz  

Parmaschinken Produktionsland: Italien 

Herkunftsland Fleisch: Italien 

Salami Produktionsland: Italien 

Herkunftsland Fleisch: Italien 

Speck Produktionsland: Schweiz 

Herkunftsland Fleisch: Schweiz 

Trockenfleisch Produktionsland: Schweiz 

Herkunftsland Fleisch: Schweiz 

 

Wenn Sie mehr über die in unseren Speisen enthaltenen Allergien wissen möchten, 

fragen Sie bitte unsere Service-Mitarbeiter. 


