
GOURMET MENU

CHICKEN: SWITZERLAND - LAMB: IRELAND
SALMON: NORWAY - PRAWNS: INDIA & VIETNAM

POULET: SCHWEIZ - LAMM: IRLAND
LACHS: NORWEGEN - GARNELEN: INDIEN & VIETNAM

ON REQUEST, WE WILL PROVIDE YOU WITH THE NECESSARY 
INFORMATION REGARDING ALLERGENS CONTAINED IN OUR 

DISHES. OUR CHEF WILL BE HAPPY TO HELP YOU TO CREATE 
YOUR OWN VEGAN, GLUTEN-OR LACTOSE-FREE MENU.

UNSER TEAM INFORMIERT SIE AUF ANFRAGE GERNE ÜBER 
UNSERE VERWENDETEN ZUTATEN. AUCH UNSER KÜCHENCHEF 
HILFT IHNEN JEDERZEIT DABEI, IHR PERSÖNLICHES VEGANES, 
LACTOSE-ODER GLUTENFREIES MENÜ ZUSAMMEN ZU STELLEN.

ALL PRICES IN CHF INCL. VAT / ALLE PREISE IN CHF INKL. MWT.



GOURMET MENU
CHF 48.-

APPETIZERS / VORSPEISEN

SAMOSA CHAT
Punjabi Samosa topped with yogurt and homemade chutney mixture
Punjabi Samosa mit Joghurt und hausgemachter Chutney-Mischung

CHICKEN TIKKA / POULET TIKKA
Chicken marinated and grilled with Tandoori Spices

Poulet an einer würzigen Tandoori Marinade

SEEKH LAMB SKEWERS / SEEK LAMM SPIESSLI
Minced lamb skewers grilled with a spiced marinade

Lammhack-Spiessli an einer würzigen Marinade

PRAWN PEPPER MASALA
Grilled King Prawns served on a colourful bed of vegetables

Gebratene Riesengarnelen serviert auf buntem Gemüse

MAIN COURSE / HAUPTSPEISEN

VEGETABLE TIKKA MASALA / GEMÜSE TIKKA MASALA
Delicious fresh vegetables cooked in a Tikka Masala

Köstlich frisches Gemüse an einer Tikka Masala 

MURGH MAKHANI CHICKEN / MURGH MAKHANI POULET
Chicken cooked in Tandoori Masala

Poulet an einer Tandoori Masala Sauce 

KERALA PRAWN CURRY / KERALA CURRY GARNELEN
Prawn cooked in a traditional Kerala Coconut Curry

Garnelen Kokos Curry auf traditionelle Kerala Art zubereitet

MADRAS LAMB CURRY / MADRAS LAMM CURRY
South Indian Style Lamb Curry

Lamm Curry nach südindischem Rezept 

DESSERTS

MANGO CHEESECAKE
Homemade Cheesecake topped with Alphonso Mango 

Hausgemachtes Cheesecake mit Alphonso Mango

ROSE KULFI
Homemade Indian traditional Ice Cream with fresh Rose Petals and Anis
Hausgemachtes indisches traditionelles Eis mit Rosenblättern und Anis

ICE CREAMS / GLACE
vanilla - whisky - saffron - mango - pistachio - bronte

SORBETS
lemon - apricot - passion fruit - lychee

DRINKS / GETRÄNKE

ALPHONSO MANGO LASSI 10.-

COLA 0.33L 5.50

COLA ZERO 0.33L 5.50

SPRITE 0.33L 5.50

BLOOD ORANGE LEMONADE 5.50

SAN PELLEGRINO 0.5L 6.90 

SAN PELLEGRINO 1L 11.- 

HENNIEZ BLAU 0.5L 6.90

HENNIEZ BLAU 1L 11.-

SAANENGUTSCH 0.33L 7.50

KINGFISHER 0.33L 7.50

HOT DRINKS / HEIßE GETRÄNKE

COFFEE 5.10

ESPRESSO  5.10

TEA SELECTION BY NEWBY: 7.50
BLACK TEA, CAMOMILLE, VERBENA, JASMIN 
HUNAN GREEN TEA
STRAWBERRY MANGO TEA
GINGER LEMON TEA

SIDES / BEILAGE

NAAN 6.- 
GARLIC NAAN / KNOBLAUCH NAAN 6.-
CHEESE NAAN / KÄSE NAAN 7.-
BIRYANI RICE  15.-
PAPPADAM WITH PICKLE & BEETROOT RAITA  6.-

MORE VEGETARIAN OPTIONS 

DAL MAKHANI & PALAK PANEER

RUCI SWISS ICE CREAM WITH ALPINE MILK FROM GSTAAD
RUCI SCHWEIZER GLACE MIT ALPENMILCH AUS GSTAAD




