
 

  

Vorspeisen/Entrées 
 

Traditionelles Vitello Tonnato CHF 32 

Vitello tonnato traditionel  
Traditional Vitello tonnato 
 

Lachs Tatar | Rotkraut Salat | Orange dressing CHF 30 

Tartare de saumon | salade de choux rouge | dressing à l’orange 

Salmon Tatar | Red Cabbage salad | Orange dressing 
 

Lauwarme Kichererbsen Creme | Scampiteile | Thymian CHF 36 

Crème de pois chiche tiède | Queues de scampis | thym 
Tiped Chickpea cream |Scampi tails | Thymian 
 

Parmigiana | Auberginen | Tomaten | Büffelmozzarella | Parmesan  CHF 22 

Parmigiana | aubergines | tomates | mozzarella de bufflonne| parmesan 

Parmigiana | Aubergine | Tomato | Mozzarella de bufflonne | Parmesan cheese 
 

Suppen/Soupes 
 

Linsen Velouté | Trüffel | Gemüse CHF 16 

Velouté de lentilles | truffe | légumes 

Lentil velouté | Truffle | vegetables  
 

Dreierlei Blumenkohl Cremesuppe | Mandeln | Kräuteröl CHF 16 

Crème de trilogie de choux-fleurs | amandes | huile aux herbes 
Cauliflower trio cream soup | almonds | herb oil 

 
 



 

 

Hauptgänge/Plats principaux 
Hausgemachte Ravioli | Stangenkohl | Burrata | Tomaten | Brokkoli CHF 34 

Ravioli maison | Cime di rappa | Burrata | tomates | brocoli 

Homemade ravioli | Cime di rappa | Burrata | tomatoes | broccoli 

 

Risotto Acquarello (20 min) CHF 32 

Trevisanarübel | Gorgonzola | Radicchio  

Salade de Trévise | Gorgonzola | Radiccliffe 

Trevisana | Gorgonzola | Radiccio 

 

Portobello Pilz | Spinat | schwarzer Trüffel CHF 32 

Champignon Portobello | épinard | truffe noire 

Portobello Mushroom | spinach | black truffle 

 

Stubenküken | Beilagen des Tages CHF 48 

Poussin rôti | Garniture du jour 

Babychicken | side dishes of the day 

 

Rindsfilet Rossini | Gänseleber | schwarzer Trüffel CHF 76 

Filet de bœuf Rossini | foie gras | truffe noire 

Beef fillet Rossini | foie gras | black truffle 

 

Rindsfilet | Tagesgemüse CHF 66 

Filet de bœuf | légumes du jour 

Beef fillet | vegetables of the day 

 

Escalope Milanese | Rucola |Tomate | Pommes Frites CHF 48 

Escalope milanaise | roquette | tomate | pommes frites  

Escalope Milanese | Rocket | Tomato | French fries 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Ab 2 Personen/dès 2 personnes 
 

Châteaubriand | in zwei Gängen serviert 
Sauce Béarnaise | Marktgemüse | Kartoffeln 
Châteaubriand traditionnel – en deux services 
Sauce béarnaise – légumes du marché – pommes de terre 
Châteaubriand – served in two courses 
Sauce Béarnaise – vegetable – potatoes 

pro Person CHF 72 
 
 

Wolfsbarsch in Salzkruste | am Tisch serviert 
Mediterranes Gemüse 
Loup de mer en croûte de sel | servi à votre table 
Légumes méditerranéens 
Seabass in Saltcrust | served at your table 
Mediterranean Vegetable 

pro Person CHF 62 
  



 

 

Desserts 
Citrus Variation | Zitrone-Pistazie | Blutorange | CHF 18 
Mandarienen Gianduja | Pampelmusensorbet | Macadamia Crumble  
Variation d'agrumes | Citron | Pistache | Orange sanguine | 
Gianduja de mandarine | Sorbet de pamplemousse | Crumble aux macadamia 
Citrus Variation | Lemon | Pistachio | Blood Orange | 
Mandarin gianduja | grapefruit sorbet | Macadamia crumble 
 
Bigne Trio | Blaubeere | weisse Schokolade | Mango-Haselnuss | CHF 18 
grüner Apfel-Basilikum  
Trio de bigne | myrtilles| chocolat blanc | mangue-noisette | 
pomme verte-basilic 
Bigne Trio | Blueberries| white chocolate | mango hazelnut | green apple basil 

 

 

Eis aus einheimischen Milchprodukten & Sorbets pro Kugel  CHF 6 

Glaces et produits laitiers locaux & sorbets par boule CHF 6 

Ice-Cream & sherbets from the region per scoop CHF 6 

Glace   
Vanille – Schokolade – Stracciatella – Mokka – Haselnuss – Karamel 
Vanille – chocolat – stracciatella – café – noisette – caramel 
Vanilla – chocolate – stracciatella – mocha – hazelnut – caramel 

 

Sorbet  

Zitrone – Himbeere – Erdbeere – Mango – Passionsfrucht  

Citron – framboise – fraise – mangue – fruit de la passion 

Lemon – raspberry – strawberry – mango – passion fruit  

 

 
  



 

 
 

 

 
 

 
 

 

Deklaration 
Rind Schweiz 

Kalb Schweiz 

Lachs Schweiz 

Entenleber Frankreich 

Garnelen* Vietnam 

Schwein Schweiz 

Stubenkücken Schweiz 

Wolfsbarsch Griechenland 

 

 

 

 

Alle Preise sind in CHF und inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Alle Gerichte können Spuren von Gluten und Laktose enthalten. Um mehr über die in 
unseren Speisen enthaltenen Allergene zu erfahren, fragen Sie bitte unsere 
Servicemitarbeitenden. Wir informieren Sie sehr gerne. 

*Kann mit Antibiotika oder hormonellen Leistungsförderer erzeugt worden sein. 


